
Paletilla de Ibérico
con tostas de pan tumaca

Plato de Quesos Asturianos
con dulce de membrillo y frutos secos

Nuestras patatas bravas
(patatinos rellenos de ali oli
 y salsa brava)

Cecina con AOVE

Croquetas melosas de jamón

Chorizos a la sidra

Calamares de potera fritos
con ali oli de tinta de calamar

Salteado de ternera
al ajillo con patata panadera

Parrillada de verduras de temporada

Langostinos con guacamole

Revuelto meloso de bacalao
con tortinos de maíz

Pulpo con puré trufado
y setas de temporada

Raviolis de trufa
con guiso de tomate Raf y albahaca

11  €        17 €

10 €        16 €

6 €

8  €        12 €

9  €        14 €

11  €        16 €

        19 €

16 €

18 €

26 €

 12 €

18 €

DE PICOTEO

16 €

carnes

de cuchara
16 €Nuestra Fabada Asturiana 

con compango casero

ENSALADAS

RACIÓN DE PAN: 1,50€
SUPLEMENTO TERRAZA: 0,10€  POR UNIDAD

PRECIOS CON IVA INCLUIDO

15 €Ensaladilla de ventresca

Ensalada de tomate
con mozzarella y aceituna de kalamata

Ensalada de gambón
con mango y vinagreta de kikos

Ensalada variada de bonito

14 €

16 €

13 €

pescados
22 €Lomos de merluza

con calamares y sopita de cigalas

Rodaballo en salsa de almejas 23 €

Cabritín de los Picos
guisado con patatinos rellenos
de setas silvestres

Solomillo de ternera a la sartén
con foie y panaché de verduras

Entrecot de vaca
con patatas y confitura de pimientos

Hamburguesa doble de vacuno
con Ahumado de Pría y
mayonesa de piparras

Cachopo al estilo NATURE
(Solomillo de ternera asturiana IGP,
relleno de paletilla de Ibérico, 
queso de los Beyos y Ahumado de Pría
con panceta curada “Joselito” y 
crema de angula de monte)

18 €

 22 €

23 €

12 €

25 €

1/2 ración entera

POSTRES
Arroz con leche caramelizado

Tarta de queso cremosa
con helado de yogur de frutos rojos

Pastel fluido de avellanas *
con helado de vainilla

Hojaldre de manzana *
con helado de vainilla

Coulant de chocolate *
con helado de mango

*(tiempo de horneado 15 minutos)

5 €

6 €

7 €

 7 €

7 €



Carta de
Alergenos


