


MENÚ 3
-CREMA DE CIGALAS CON SUS CORALES

-ARROZ MELOSO DE SETAS CON LÁMINAS
DE BACALAO Y SU PIL PIL

-MELOSO DE TERNERA CON MILHOJAS
DE PATATA

-TARTA DE QUESO Y MARACUYÁ CON
HELADO DE MANGO

PRECIO: 40€

MENÚ 4
-RAVIOLI DE PULPO CON CREMA DE

CEBOLLETA TIERNA
-CORVINA CON ARROZ DE BERBERECHOS

-LECHAZO ASADO, PATATINOS
RELLENOS DE SETAS Y ENSALADA DE

TEMPORADA
-COULANT DE CHOCOLATE CON

SORBETE DE FRAMBUESA

PRECIO: 55€

PORQUE AL MENOS UNA VEZ AL AÑO 
NOS VEAMOS Y DISFRUTEMOS COMPARTIENDO MESA

MENU 1
-PASTEL DE CABRACHO

-FOCACCIA DE PICADILLO CON CREMA DE
AHUMADO DE PRÍA

-CROQUETAS DE JAMÓN
-CALAMARES DE POTERA FRITOS

-ESCALOPÍN DE BEYOS CON PATATAS
-CHARLOTA CON HELADO DE TURRÓN

PRECIO: 35€

MENU 2
-SALPICÓN DE QUESOS ASTURIANOS

-CROQUETA MELOSA DE JAMÓN
-MERLUZA RELLENA DE SETAS Y GAMBÓN

-CACHOPO NATURE
-SOUFFLÉ DE AVELLANA CON HELADO DE

VAÍNILLA 

PRECIO: 50€

todos los precios tienen el iva incluido
incluye:  bodega (nuestro vino blanco palacio de nevares y vino tinto). café

es imprescindible la elección del mismo menú para todo el grupo



aperitivos

crema de nécoras
con sus corales

croqueta melosa de JAmón

panipuri relleno de mousse 
de foie y manzana

endivia con naranja premium,
bacalao ahumado

y vinagreta de pistachos

78 € iva incluido

menú especial infantil

menú especial

merluza del cantábrico 
con guiso de calamares

encebollados y velouté de guisantes

costilla de angus
a baja temperatura, puré trufado y

guiso de setas silvestres

milhojas de turrón 
con su helado

bodega, café y copa de cava.

copa o licor

copa de bienvenida 
con nuestro vino palacio de nevares
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